AANBOD BROODJES

OKTOBER 2010

sous fleurs

events . catering . art

Wilt u een originele lunch tijdens uw vergaderinge Of fijdens uw evenemente Sous

Fleurs stelt u graag de suggesties voor deze maand voor. Wij koken zo veel
mogelijk volgens de seizoenen en met respect voor mens en milieu.

Broodjes
Keuze uit wit, meergranen en olijvenbroodjes

Wortelpréparé met kappertjes en verse koriander
Komijnkaas met selderstengel en peterseliemayonaise
Huisgemaakte kruidenkaas met gemengde sla

Platte kaas met bieslook en radijsjes

Brie met gecarameliseerde appeltjes en krenten
Gerookte tempeh met mangochutney en veldsla
Gegrilde halloumi met zuiderse pesto en pompoenpitjes
Huisgemaakte tzatziki met babywitloof

Brandnetelkaas met gesauteerde rode uitjes
Geitenkaas met geglaceerde peer en walnoofjes

Club sandwiches
Keuze uit roziinentoast, maistoast en Waldkorntoast

Groene pesto, buffelmozzarella, roma tomaatjes en verse basilicum
Brie, honing, walnoten en rucola

Gerookte tempeh, oude kaas, ijsbergsla, tomaat en ei

Gegrilde aubergine en paprika, zongedroogde tomaat en pepermayo
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Tijdens de pauze

Muffins met blauwe bessen of banaan-sinaas 1,80 / stuk
Chocoladebrownies met hazelnootjes 2,00 / stuk
Butterscotchrepen 2,00 / stuk
Fruitsalade 2,50 / stuk
Bioyoghurt met verse vruchten en cruesli 2,50 / stuk

Uiteraard kunnen wij ook uw bedrijfsfeesten, presentaties, recepties, ... verzorgen.
Voor deze en andere vragen kunt u vrijblijivend contact met ons opnemen via
onderstaande gegevens.

www.sousfleurs.be info@sousfleurs.oe 0473 36 98 35



